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Cocktail champagne de féte, feuilletés apéritif
Celebration champagne cocktail, aperitif puff pastry

BO

Foie Gras de Canard Mi-cuit, gelée au Sauternes & zeste de Caviar

o Semi-preserved Foie Gras, jelly at Sauternes & touch of Caviar
Ou/ Or
o
o Nage de langoustines et Saint-Jacques, tagliatelles de légumes c
(o Court-bouillon of Dublin bay prawn and scallops, vegetables tagliately
o
BO

Homard tout simplement grillé, pommes de terre de Noirmoutier
Lobster just grilled, potatoes from Noirmoutier

O/ Or

(;‘ Filet de Beeuf de Salers, sauce Diane aux morilles, pommes Darphin
£ Beef tenderloin from Salers, Diane sauce with morels, Darphin potatoes

BO

B

Crescendo de Fromages et son shot d’eau de vie
Cheeses crescendo and its shot of eau de vie

BO

Suite royale de desserts
Royal afterwards of desserts

120€ Par personne | Perperson 50% Arthes | Prepavment




